Un I'OSé dﬁ repas, l’lé du rouge, avec de 121 mﬁche et du

relief.

APPELLATION AOP Patrimonio

CEPAGES Niellucciu 90 %, Grenache 10 %

soLs Schiste et argile

SULFITES <25 mg/l

SERVICE 12°C

ACCORDS Tartare de thon rouge, magret de canard
VINIFICATION

Saignée de Simbiosi rouge a 24 h, levures indigénes, aucun
intrant.

ELEVAGE
Sur lies, non filtré.
LE MOT DU VIGNERON o

FOLIE A DEUX

pare

« Le ros¢ qui a du corps, pour ceux qui n‘aiment pas les roses.

»

Clos U Suale - Jean-Baptiste & Patricia Ferrandi - 45 Strada di a Chjesa, 20253 Patrimonio (Corse)
jb.ferrandi@gmail.com - 06 10 15 20 22 - closusuale.com - Vignes en agriculture biologique, levures indigenes, sans filtration.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



