FICHE TECHNIQUE - ROUGE - 2025

. \
“Wotale  Folie a Deux Rouge 2025
e AQOP Patrimonio

Rubis, parfumé, tanins de velours, acidite

gourmande et fruits rouges.

APPELLATION AOP Patrimonio

CEPAGES Niellucciu 95 %, Grenache 5 %

soLs Schiste et argile

SULFITES Sans sulfite ajouté

SERVICE 16-18 °C

ACCORDS Charcuterie, patés en crodte, terrines
VINIFICATION

Egrappé, foulé doucement, 5 jours de macération en inox.

ELEVAGE

Un tiers 6 mois en vieux fats, le reste en inox, sur lies, puis
assemblé.

%’ Iudle

FOLIE A DEUX

LE MOT DU VIGNERON

« Un rouge leger et parfume, d'une vraie finesse, avec de la

cerise plein la bouche. »

Clos U Suale - Jean-Baptiste & Patricia Ferrandi - 45 Strada di a Chjesa, 20253 Patrimonio (Corse)
jb.ferrandi@gmail.com - 06 10 15 20 22 - closusuale.com - Vignes en agriculture biologique, levures indigenes, sans filtration.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



