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Un rose de caractere : tension, COoTps et cette sahnlte

qui fait tendre le verre.

APPELLATION Vin corse

CEPAGES Niellucciu 100 %

soLs Argile et calcaire

ALCOOL 12,8 % vol.

SULFITES 38 mg/I

BOUTEILLES PRODUITES 1541

SERVICE 12°C

ACCORDS Crustacés, huitres, saumon fumé, thon
VINIFICATION

Pressurage direct, débourbage a froid 24 h.

ELEVAGE
6 a7 mois en inox sur lies fines.

LE MOT DU VIGNERON

« Un vrai rosé gastronomique, entre finesse et concentration
de fruits rouges. »
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